
 

 

Unsere Vorspeisen  
 

Bunter Spargelsalat mit gekochtem Ei      € 13,8 

 

Spargel-Creme-Suppe mit Spargeleinlage     € 7,9 

 

Carpaccio vom Rinderfilet  
mit Pinienkernen & gehobeltem Parmesan       € 16,8 
 

Knoblauch-Garnelen-Pfännle  
mit Avocado-Dip          € 12,8 
 
 
 
 
 
 
 
 

Gerichte mit Salat 

 

Beilagen-Salat             € 5,5 
 

Blattsalat an Hausdressing „Land & Meer“ 

mit frisch gebratenem Fisch & Fleisch umlegt       € 22,8 
 

Blattsalat an Hausdressing „Noah“ 

 mit frisch gebratenen Rinderstreifen vom Schwarzwälder Rind    € 20,8 
 

Blattsalat an Hausdressing „Pute“ 

 mit frisch gebratenen Putenstreifen        € 17,8 
 

Wurstsalat 
mit oder ohne Käse & Zwiebeln, fein garniert mit Brot      € 11,8 
+ Portion Bratkartoffeln        zzgl.   € 5,5 
 
 
 
 

 



 

 

Unser Frühlings-Menü 
 

Knoblauch-Garnelen-Pfännle 

mit Avocado-Dip  
*** 

Spargelsuppe mit Spargeleinlage 
*** 

Rinderfiletsteak mit Pfeffer-Cognac-Sauce 

frisches Gemüse vom Markt & Kroketten 
oder 

gebratener Heilbutt unter Kräuter-Kruste mit Beurre-Blanc 
auf Blattspinat & hausgemachte Nudeln 

*** 

Tiramisu 

 
 

€ 52,-- für das 4-Gang-Menü 
€ 44,-- für das 3-Gang-Menü (Vorspeise zur Wahl) 

€ 35,-- nur Fleisch-Hauptgang 
 
 

 
Das kleine Menü  

 

Suppe des Tages 
*** 

Spargel-Kalbssteak  
mit neuen Bärlauch-Kartoffeln 

*** 
Mousse au Chocolade 

 

€ 35,-- 

 
 
 



 

 

Unsere Hauptgerichte 
 

Schweinefilet-Medaillons vom Schwarzwälder Kräuterschwein  
mit frischen Rahm-Champignons & einer Beilage Ihrer Wahl    € 20,8 

 

Cordon Bleu vom Kalbsrücken 
mit Bratensauce, Zitronenecke & einer Beilage Ihrer Wahl     € 25,-- 

 

Schwarzwald-Angus Rumpsteak, „mit kleinem Fettrand“  
mit Kräuterbutter, Zwiebeln & einer Beilage Ihrer Wahl   ca. 240g    € 25,8 

ca. 300g    € 29,8 
 

zzgl. frisches Gemüse oder Beilagen Salat    zzgl.    € 5,5 

 

Original Wiener Schnitzel vom Kalb 
mit eingelegten Preiselbeeren, Sardellen & Zitrone 
& einer Beilage Ihrer Wahl         € 23,8 

 

Schweineschnitzel paniert, Schwarzwälder Kräuterschwein 
mit Bratensauce, Zitronenecke & einer Beilage Ihrer Wahl     € 17,5 

 

Kalbsgeschnetzeltes „Züricher Art“ 
mit Rahm-Champignons & einer Beilage Ihrer Wahl     € 22,8 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Beilagen zu den Gerichten: 
Pommes frites / Kroketten / hausgemachte Spätzle / hausgemachte Nudeln 

Süßkartoffel-Pommes / Bratkartoffeln 
frisches Gemüse / Salat als Beilage 

Beilage extra € 5,5 

 
 



 

 

 

Unsere Empfehlungen  
 
Gebratener Heilbutt mit Kräuter-Kruste an Beurre-Blanc 
auf Blattspinat & einer Beilage nach Wahl       € 28,9 
 

Rinderleber vom Schwarzwald Rind, geröstet & „geschnetzelt“ 

mit Sellerie-Püree & einer Beilage Ihrer Wahl      € 22,5 
 

Knoblauch-Kotelette (ca. 350g) mit Fettanteil,  

vom Glottertäler Kräuterschwein  
& einer Beilage Ihrer Wahl          € 22,8 

zzgl. frisches Gemüse  oder Beilagen Salat    zzgl.    € 5,5 
 

 

Käsespätzle „hausgemacht“ mit Röstzwiebeln      € 15,8 

 

Spargelkarte  
 

Portion frischer badischer Spargel 
(ca. 380 g Rohgewicht) 

mit Sauce Hollandaise dazu Kartoffeln oder Kratzede 

€ 24,8 

wahlweise dazu: 
 

a.  gemischter Schinken – Batzenberger Kochschinken & Schwarzwälder Schinken  € 6,5 
b.  Putensteak (120g)          € 6,5 
c. Lachssteak, auf der Haut gebraten     (ca. 180g)   € 12 
d. Rumpsteak vom Black Angus Rind    (ca. 180g)  € 18 
e. Rinderfiletsteak       (ca. 150g)  € 18 
 

    

Spargel-Crêpe 
mit gekochtem Schinken & Käse, 

neue Kartoffeln & Sauce-Hollandaise 
€ 25,-- 

 

 
Hausgemachte Bärlauch-Gnocchi mit Spargeln, Pinienkernen, Blattspinat  € 19,8 
 

Spargel-Pfännle mit Nudeln, Blattspinat, Kirschtomaten, Pinienkernen & Parmesan   € 19,8 
mit gebratenen Riesengarnelen        zzgl. € 7,8 
 

 
 



 

 

 

Was Süßes im Gläsle ... 
 

Mousse au Chocolat mit Vanilleeis & Eierlikör      € 7,-- 

 

Creme Brûlée, im Gläsle          € 6,--  

 

Gemischtes Eis (verschiedene Sorten) 3 Kugeln       € 4,5 

 Mit Sahne        zzgl.   € 0,5 
 

Café Gourmand, ein Espresso mit zwei kleinen Desserts    € 7,5 

 

Tiramisu           € 7,-- 

  

Affogato  
Espresso mit einer Kugel Vanille-Eis        € 4,-- 
 

Kindergerichte für Kinder bis 12 Jahre 

 
Räuberteller              000 Cent 

Du bekommst einen Teller und isst von Mama & Papa 
 

Goofy´s Lieblingsessen          450 Cent 
Pommes Frites mit Ketchup & Mayo 
 

Asterix & Obelix          500 Cent 

   Frisches Gemüse mit Kartoffeln   
 

Rapunzel-Teller          450 Cent 

Spätzle mit Sauce 
 

Bonanza-Teller          950 Cent 

Schweineschnitzel mit Pommes Frites, Ketchup 
 

Alf-Teller           1450 Cent 
Kalbsschnitzel paniert, Pommes Frites, Ketchup 

 
Alle Preise in € und inkl. Umsatzsteuer 

 
Erläuterungen: 1) mit Farbstoff, 2) mit Konservierungsstoff, 3) mit Süßungsmittel, 4) mit Phosphat, 
5) mit Antioxidationsmittel, 6) mit Geschmacksverstärker, 7) geschwärzt (E 579, E 585), 8) geschwefelt ( E 220-E 228), 9) gewachst, 
10) enthält eine Phenylalaninquelle (Apertam, E 951), 11) koffeinhaltig, 
12) Chininhaltig * enthält Emulgator E 471 *Saft aus Konzentrat, 13) enthält Gerstenmalz, 14) enthält Säuerungsmittel 



 

 

 
 
 

 
 

 

    Speisekarte 

 
 
 
 
 
 
 
 

Ganztägig warme Küche 11:00 Uhr bis 21:00 Uhr 
 

Bitte beachten Sie auch unsere vielseitige Weinempfehlung 

 


